
Menú de
Navidad

Tabla de quesos nacionales y sus complementos
Dúo de anchoas del cantábrico con pan de

cristal y frotado de tomate
Nuestra croqueta de pringá

Vino D.O, Cerveza o Refresco
48€

Precio por persona (IVA incluido)
-A partir de 10 comensales

-Deben seleccionar el plato principal previamente
-Consulte con nuestro equipo para ampliar su menú con cocktail inicial, café o

sobremesas.

Tarta de Queso con Estofado de Frutos Rojos

Carrillera de ternera de la finca sobre
parmentier de patata trufado

ó
Chipirones de anzuelo sobre el encebollado dulce

POSTRE

BODEGA

SEGUNDOS A ELEGIR

Nadir

R E S T A U R A N T E - T E R R A Z A - B A R  

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  C O N D E  D E  O R G A Z ° ° ° °

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  A B E B A ° ° ° °
A L C Á N T A R A ,  6 3  -  2 8 0 0 6  M A D R I D  -   

WWW.ZENITHOTELES.COM

P A M P L O N A - H O T E L  Z E N I T  P A M P L O N A ° ° ° °
P A R Q U E  C O M E R C I A L  G A L A R I A  -  3 1 1 9 1  P A M P L O N A  -  

M Á L A G A - H O T E L  Z E N I T  S A N  T E L M O ° ° ° °
C A R R E R A  D E  C A P U C H I N O S , 1 4  -  2 9 0 1 3 -  M Á L A G A   
R E S E R V A S @ R E S T A U R A C I O N S A N T A C R U Z . C O M

M O S C A T E L A R ,  2 4  -  2 8 0 4 3  M A D R I D  

ENTRANTES



Menú de
Navidad

 

Vino D.O, Cerveza o Refresco
58€

Precio por persona (IVA incluido)
-A partir de 10 comensales

-Deben seleccionar el plato principal previamente
-Consulte con nuestro equipo para ampliar su menú con cocktail inicial, café o

sobremesas.

Tarta de Chocolate con Maracuyá y sopa cítrica

Costilla de vaca cocinada a baja temperatura
sobre parmentier de patata trufada

ó
Albóndigas de rape y pulpo en suquet de hierbas aromáticas

POSTRE

BODEGA

SEGUNDOS A ELEGIR

Ensaladilla rusa de gamba blanca de Huelva
Virutas de foie en aliño de Oporto y sus tostas

Tortilla guisada en una velotute de trufa negra
y ajos tostados

Nuestra croqueta de pringá

Nadir

R E S T A U R A N T E - T E R R A Z A - B A R  

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  C O N D E  D E  O R G A Z ° ° ° °

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  A B E B A ° ° ° °
A L C Á N T A R A ,  6 3  -  2 8 0 0 6  M A D R I D  -   

WWW.ZENITHOTELES.COM

P A M P L O N A - H O T E L  Z E N I T  P A M P L O N A ° ° ° °
P A R Q U E  C O M E R C I A L  G A L A R I A  -  3 1 1 9 1  P A M P L O N A  -  

M Á L A G A - H O T E L  Z E N I T  S A N  T E L M O ° ° ° °
C A R R E R A  D E  C A P U C H I N O S , 1 4  -  2 9 0 1 3 -  M Á L A G A   
R E S E R V A S @ R E S T A U R A C I O N S A N T A C R U Z . C O M

M O S C A T E L A R ,  2 4  -  2 8 0 4 3  M A D R I D  

ENTRANTES



Menú de
Navidad

Carpaccio de vieiras y aliño de hierba Luisay  jengibre
Rilette de pato a la naranja

Sepionets encebollados
Tapa de fideuá con boletus y foie

 

Vino D.O, Cerveza o Refresco
68€

Precio por persona (IVA incluido)
-A partir de 10 comensales

-Deben seleccionar el plato principal previamente
-Consulte con nuestro equipo para ampliar su menú con cocktail inicial, café o

sobremesas.

Crumble de manzana ácida, notas de canela y
helado de café

Solomillo de vaca madurada a la plancha,
pastel de boniato y salsa a la pimienta

ó
Merluza de Pintxo a la Importancia con Picada de Navajas

POSTRE

BODEGA

SEGUNDOS A ELEGIR

Nadir

R E S T A U R A N T E - T E R R A Z A - B A R  

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  C O N D E  D E  O R G A Z ° ° ° °

M A D R I D - H O T E L  Z E N I T  A B E B A ° ° ° °
A L C Á N T A R A ,  6 3  -  2 8 0 0 6  M A D R I D  -   

WWW.ZENITHOTELES.COM

P A M P L O N A - H O T E L  Z E N I T  P A M P L O N A ° ° ° °
P A R Q U E  C O M E R C I A L  G A L A R I A  -  3 1 1 9 1  P A M P L O N A  -  

M Á L A G A - H O T E L  Z E N I T  S A N  T E L M O ° ° ° °
C A R R E R A  D E  C A P U C H I N O S , 1 4  -  2 9 0 1 3 -  M Á L A G A   
R E S E R V A S @ R E S T A U R A C I O N S A N T A C R U Z . C O M

M O S C A T E L A R ,  2 4  -  2 8 0 4 3  M A D R I D  

ENTRANTES


