
Menú Sant Esteve

Aperitivos
Bocados crujientes de queso brie

con sobrasada, miel y piñones

Selección de quesos con
frutos secos, manzana y miel

Croquetas caseras de jamón
con bechamel cremosa

Primero
Canelones caseros de carne

gratinados con bechamel

Salmón salvaje sobre parmentier
de coliflor

Medallón de solomillo ibérico en
reducción de salsa Pedro Ximénez

Postre

Tarta de manzana con dulce de leche

Coulant de chocolate

Dulces de Navidad

BODEGA
Atrium Merlot
D.O. - Penedès

Atrium Chardonnay
D.O. - Penedès

60€

Agua, vino (una botella cada 4 personas)
copa de cava, pan, café o infusiónZenit HOTELES

Gambas al ajillo servidas en cazuela

Plato principal
a escoger...

a escoger...

IVA incluido

El menú incluye:
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